Navod k obsluze stroje na ohrev a davkovani syroveé
omacky:

#5300EX —-CHEESE DISPENSER 225W, 230V

Upozornéni:

Pred prvnim spusténim stroje do provozu si pfectéte pozorné nasledujici pokyny a fid’te se podle nich. Bez
precteni pokyntl stroj neuvadéjte do €innosti.

Prohlaseni vyrobce:

Firma : GOLD MEDAL PRODUCTS COMPANY, 10700 Medallion Drive, Cincinnati, OHIO, U.S.A.
na svou zodpovédnost doklada, Ze produkt spliiuje ndsledujici normy:

EN ISO 12100-1 (2003) EN50366 (2003)+A1(2006)
EN ISO 12100-2 (2003) EN 55014 -1(2006)
EN60335-1(2002) + A1/A11(2004) + A12 (2006) + A2 (2006)EN 61000-3-2(2006)
EN60335-2-24 (2003) + A11 (2004) + A1 (2005) + A2 (2007) EN 61000-3-3(1995)
EN60335-2-75 (2003) + A1 (2005) + A11 (2006) +A1(2001)+A2(2005)

EN 55014-2(1997)+ A1(2001)

Podle natfizeni smérnic: 2006/42/CE, 2006/95/CE, 2004/108/CE

Misto a rok vyroby:
Viz informacni $titek na piistroji.




Popis stroje, hlavni €asti a technické udaje:

Ohfivac na tekuté omacky je jednoduché malé kompaktn{ zafizen{ na ohfev tekutych omacek

. Ohi{va¢ obsahuje vyhfevné téleso (230V;225W) kontrolované termostatem a mechanismem na davkovani
omacky.

V ptedni ¢4sti jsou tlacitka na ddvkovani omacky.

Prikon / Napéti: 225W / 230V, 50Hz ,

Pouzité materialy na zarizeni:

Kabinet ohfivace je vyroben z plastu a vnitini nddoba z nerezového plechu.

Zafazeni stroje:
Vyrobek ohifiva¢ omdicek je ur¢eny vyhradné na ohfev tekutych omdicek. Toto zafizeni je konstruované a
proddvané jen pro obchodni dcely a to osobadm vySkolenym k jeho obsluze. Neni ureny na pouZivani v
domécnosti. Jednotlivé typové variace se vzajemné odliSuji venkovnim vzhledem velikosti. Zafizeni neni uréeno
pro venkovni prostiedi.

Pracovni postup pfi vyrobni innosti:
Vlastni pracovni proces ohfevu omacky pobihd v kabinetu ohfivace ptisobenim tepla elektrického vyhfevného

télesa na nadobu ve které je umistén vak z omackou. Po zahtat{ na provozni a vydejni teplotu ( 60 -68 stupniii C )
se omdcka davkuje stla¢enim tlacitka na pfedni ¢asti ohiivace.

Navod na obsluhu:

Pted prvnim pouZitim omyjte vSechny ¢dsti, které prichdzi do styku s potravinou €isticim prostfedkem (ur¢enym
pro styk s potravinami).

1) Oteviete dvitka a vloZte do vnitini nddoby vak s omédckou (viz. obrdzek ¢1)

2) Vak oteviete a hadicku prostréte ddvkovacim zafizenim (viz. obrdzek ¢.2) a to tak, Ze nejprve otocite
knoflikem na maximum doleva (proti sméru hodinovych rudicek, viz. obrazek ¢.3) prostréite hadi¢ku a knoflik
vratite zpé&t (viz. obrazek ¢4).

3)Volny konec hadic¢ky zkrat'te na potfebnou délku.

4) Zavtete hlavni dviika.

5) Ptipojte zafizeni do elektrické sité.

6) Vak s oméckou se za¢ne ohifvat a b&hem cca 60 min je mozno ji zaéit ddvkovat. Cas ohievu zaleZi na vstupni
teploté omacky.




Ovladaci prvky:

Zluté tlagitko - Velk4 ddvka
Cervené tlagitko - Mald ddvka
Oranzové tlacitko - Ruéni davkovani
Hlavni vypina¢

Velkd davka omacky
~

— Mala davka omacky +
Y ., L Hlavni vypina¢ stroje umystény
Ruéni davkovani omacky  na zadnistrane stroje u stariich
strojl mlze byt i z boku stroje

Cisténi a udrzba:

Odpoijte stroj od elektrické sité. Ujistéte se, Ze stroj je vychlazeny a piipraveny na &isténi a ddrzbu. Cisténi
ohfivace je jednoduchd zaleZitost. Pii jeho CiSténi pouZivejte hygienicky nezdvadné pifipravky, které dobte
odstrafiuji mastnotu. VSechno nakonec umyjte ¢istou teplou vodou pomoci hadry. V Zadném piipadé¢ nelit vodu
do ohfivace a dbejte na to, aby elektrické topné téleso v horni ¢asti stroje nepfislo do styku s vodou.

Pfi Cisténi dilt pouZivejte hygienicky nezdvadné piipravky. Doporucujeme pouzivat gumové rukavice. Pozor,

elektrické ¢dsti stroje nesmi piijit do styku s vodou! Cisténi se déld podle potieby, aviak pfi praci s potravinami
nejlépe denné po praci.

Bezpecnost prace, upozornéni a bezpecnostni pokyny:

Pokud se rozhodnete ukoncit préci, zbavte stroj zbytku surovin a nechejte ho pfirozen& vychladnout. Odpojte
zafizeni z elektrické sité pred manipulaci a ¢isténim! Nikdy neponofujte stroj do vody — miZe dojit k poskozeni{
elektrickych Casti, pfipadné poZéru! Na &isténi nepouZivejte Ziravé a leptavé Cistici prostiedky! PouZivejte Cistici
prostiedky vhodné pro ¢iSté€ni potravindiskych zafizeni. NepouZivejte na CiSténi tvrdé a kovové pfedméty, pisek
nebo draténku! Nezasahujte do elektrickych Casti stroje a chraiite jej pted namocenim! Nedotykejte se horkych
¢ast{ stroje, zabranite tak vdZnym popdlenindm.

Servisni prace provadi:

CORNIiCO Company, s.r.o.
Tovarni 1444, 753 01 Hranice
tel: +420 581 694 333, fax: +420 581 694 332

e-mail: cornico@cornico.cz

WWW.COInico.cz




PROHLASENI O SHODE

Podle zakona ¢. 22/1997 Sb. a natizeni vlady ¢. 168/1997

My CORNiCO Company, s.r.o., ICO 25904311, prohlasujeme na svou vyluénou
odpovédnost, Ze niZe uvedené stroje a zatizeni splituji pozadavky technickych piedpisi, Ze
stroje jsou za podminek urceného pouZziti bezpecné a Ze jsme piijali veSkera opatfeni, kterymi
zabezpecujeme shodu vsech vyrobki niZze uvadénych modelt s technickou dokumentaci a

s pozadavky ptislusného nafizeni vlady.

Vyrobek: Stroj na ohtev a ddvkovani syrové omacky

Modely: #5300EX — Cheese Dispenser, 225W

Vyrobce: Gold Medal Products CO, 107 00 Medalion Drive
Cincinnati, OFIO 45241-4807, U.S.A.

Pouziti vyrobku: Stroj na ohfev a ddvkovani syrové omacky

Zpusob posouzeni : § 12, (4) a) zakona ¢. 22/1997 Sb.

Vyrobky jsou ve shod¢ s normami: - CSN EN 60335-2-14:96  elektrickd bezpecnost

- CSN EN 292-1

- CSN EN 55014-1:93

- CSN EN 55014-2:97

- CSN EN 61000-3-2:95
- CSN EN 61000-3-3:95

Vyrobky jsou ve shodé€ s natizenimi vlady:
- €.168/1997Sb. elektrickd bezpecnost
- €.169/1997 Sb. EMC

Posouzeni s NV €.169/1997 Sb. bylo provedeno pouze v rozsahu vyse uvedenych norem.

Vydano v Hranicich dne:

Podpis a razitko




