Kalkulace vyroby zmrzliny

Z praskové smeési
CORNICO 2000g/sacek (pronajmova cena)

jednot. mn. |cena za jed. [spotfeba ks/kg |[jednotka [cena za spotiebu
Zmrzlina CORNICO 2000g/sa€ek 1 600,00 Ké 1 ks 600,00 Ké
celkové néaklady na vyrobu 12 litrd ZMRZLINY (120 porci a 1dcl - 70g): 600,00 Ké
naklady na vyrobu 1 ks: 5,00 Ké
zisk z prodeje 1 porce ZMRZLINY - u pfedpokladané prodejni ceny: 15,00 Ké 10,00 Ké
trzba z prodeje 120 porci ZMRZLINY - u predpokladané prodejni ceny: 15,00 Ké 1 800,00 Ké

Zisk v K€ z prodeje 120 porci ZMRZLINY (1 saéek):

ceny uvedené v tabulce jsou bez DPH a nejsou v nich zahrnuty naklady na energie, obsluhu a obal

Druhy praskovych smeési na vyrobu ZMRZLINY:
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Priprava ZMRZLINY z praskové smeési CORNICO:

Obsah sacku 2000g rozpustte v 5 litrech vody. Diikladné promichejte (nejlépe ruénim ponornym
mixerem). Smichanou smés nechejte cca 10 minut odstat a pak ji mtiZzete nalit do stroje na
vyrobu ZMRZLINY (ZMRZLINOVYCH DESERTU).

POZNAMKA: do stroje MINI GEL se lije do nadoby 6 litrového objemu 3 litry hotové
zamichané smeési a dosahnete naslehu na 6 litri hotového produktu - zmrzlinového desertu.




